Soave

[ Classict

Doc Classico

Anbaugebiet:
Soave Classico (higeliges Gebiet im
Osten Veronas)

Boden:
Tuffstein, Boden vulkanischen
Ursprungs

Rebsorten:
Garganega
Trebbiano

Weinlese:
Handlese im Laufe einer einziger
Erntesession

Weinbereitung:

sanfte Pressung und darauffolgende
temperaturkontrollierte Garung des
Vorlaufmostes

Ausbau:
In Stahltanks

Weinanalysen:
Alkoholgehalt 12.5 % Vol.
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Farbe:
hell strohgelb mit grinlichen
Reflexen

Bouquet:
charakteristischer, feiner Duft nach
weif3en Blumen

Geschmack:
frisch und trocken, mit mittlerem
Kérper

Serviervorschlage:

geeignet zu Fischvorspeisen,
weifem Fleisch, Fischrisotto,
Eiergerichten und leichten Kiche
im Allgemeinen

Lagerfahigkeit:

ein jung zu trinkender Wein

Serviertemperatur:
10°-12°C
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