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Igt Rosso Veronese

Anbaugebiet:

Provinz Verona, Venetien

Boden:
Higelland moranischen und
vulkanischen Ursprungs

Rebsorten:
typische lokale Traubensorten

Weinlese:

selektive Handlese der Trauben, die
kurze Zeit auf Plateaux-Kisten zum
Anrocknen gelegt werden

Weinbereitung:
traditionelle Maischegarung von

2 bis 3 Wochen im November

Ausbau:

Ca.12 bis 24 Monate in
Eicheholzfassern je nach Jahrgang
und kurze Zeit in Edelstahlbehdltern

Weinanalysen:
Alkoholgehalt 14 % Vol.
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ROSSO VERONESE INDICAZIONE GEOGRAFIC

Nel periodo del Wirmiano fiarnmno avutoorign
illago Benacense e le colline moreniche che lo
drcondano dove da secoli si coltiva ['uv.

Dol connubbio di queste uwve uniche e in omig’
Ule nostra tradizione nasce Il Costalgo

mounico e inimitabile.
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Farbe:
kraftig rubinrot

Bouquet:
blumiger Duft mit Noten
von reifen Frichten

Geschmack:
weinig, weich und
langanhaltendem Abgang

Serviervorschlage:
empfohlen zu Nudelgerichten mit
Sauce, dunklem Fleisch vom Grill,

Wild, Kase
Lagerfahigkeit:
Wein, der innerhalb von

4 Jahren getrunken werden sollte

Serviertemperatur:
18°-20°C
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