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L A FA M I G L I A

La nostra Cantina fonda il proprio successo e la qualità

dei propri vini sulla grande sinergia che ruota attorno

ad un team affiatato e consolidato. Gli eredi Zeni,

Fausto, Elena e Federica, guidati dall’esperienza e

dalla saggezza della mamma Mariarosa, hanno saputo

cogliere lo spirito e i valori dell’Azienda, portandoli con

successo nell’era contemporanea, conquistando la

fiducia di rinomati ristoranti ed esigenti palati in tutto il

mondo, oltre a numerosi premi e riconoscimenti.

Lasciati emozionare dalla cultura del vino… 

Live your wine experience!



D O V E  A F F I N A N O  
I N O S T R I V I N I

La Bottaia è il luogo dove si elevano i nostri vini Zeni

più pregiati. La sala si sviluppa su di una superficie di

circa 1400 mq, essendo stata progettata e costruita

interamente interrata è in grado di sfruttare la naturale

inerzia termica del terreno e l’effetto di isolanti naturali

come terra e sassi al fine di ridurre lo sbalzo termico.

Queste caratteristiche fanno della Bottaia il luogo

ideale per ospitare botti, Tonneau e Barriques destinati

all’affinamento dei nostri vini di grande struttura.

I L  T E M P I O  
D I B A C C O

Entrando nella Bottaia della nostra Cantina, si può

respirare un’atmosfera magica circondati da affreschi

di miti e leggende, decorazioni, stucchi e foglie

d’oro, entrando a far parte in qualche modo di quel

processo di maturazione e arricchimento che il vino

compie in questo luogo.

L E N O S T R E C A N T I N E



Cantina Zeni è orgogliosa di presentare la Galleria

Olfattiva, una degustazione enosensoriale nuova

nel suo genere, unica in Italia. In questo percorso,

riservato ai visitatori individuali, potrai mettere alla prova

la tua memoria olfattiva, in un’esperienza totalizzante,

dove questo senso dimenticato torna protagonista. La

proposta comprende anche la degustazione dei due

vini del percorso sensoriale in abbinamento a finger

cheese gourmet.

€ 18,00/pax percorso e degustazione

€ 10,00/pax minorenni, solo percorso olfattivo

G A L L E R I A  
O L FAT T I VA

Premi e Riconoscimenti:

• Best of Global Award 2018

• Best of Wine Tourism 2018
• Drinks International’s Wine  

Tourism Challenge 2018



D E G U S T A Z ION I IN SAL A BOTTAIA

Le Brezzedel Lago
Selezione di 4 vini,1 bianco e

3 rosati IGT e DOC del Lago di Garda orientale.

€ 37,40/pax

Rosato Veronese 
Igt

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 70%

Rondinella 30% 

Affinamento: tonneau  

Alcool: 13% vol.

Colore: cerasuolo 

con riflessi rosa

Bouquet: piacevolmente  

fruttato e floreale

con note speziate  

Sapore: fresco, sapido,  

intenso e persistente

Lugana Marogne 
Doc

Zona di produzione:

Lugana (sulla sponda 

meridionale del Lago di Garda) 

Uvaggio:

Trebbiano di Lugana 100%  

Affinamento: acciaio  

Alcool:13,5% vol.

Colore: giallo paglierino

Bouquet: fruttato

e ampio con sentori 

di miele e frutta 

Sapore: sapido, 

rotondo e persistente

Bardolino 

Chiaretto

Spumante Doc

Brut

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 55%

Rondinella 35%
Molinara 10% 

Affinamento: bottiglia  

Alcool: 12% vol.

Colore: rosa brillante 

Bouquet: fragrante,  

piacevolmente fruttato e floreale 

Sapore: rotondo,

di buona sapidità con 

succose note fruttate

Chiaretto  
inAnfora

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 70%

Rondinella 30% 

Affinamento: Anfora  

Alcool: 13%

Colore: rosato scarico brillante,  

tendente alla cipria.

Bouquet: Avvolgente,  

spiccata nota di pietra lavica,  

frutta bianca, pesca

e fiori di sambuco.  

Sapore: asciutto, minerale, 

piacevolmente fresco.



Simposiodi Bardolino
Selezione di 4 vini rossi IGT, DOC

e DOCG dell’area vitivinicola del Bardolino

€ 35,80/pax

D E G U S T A Z ION I IN SAL A BOTTAIA

Bardolino Vigne 
Alte Doc Classico

Zona di produzione: 

Bardolino Classico, 

terreni collinari

di origine morenica

Uvaggio:

Corvina 70%

Rondinella 30% 

Affinamento: acciaio  

Alcool: 12,5% vol.

Colore: rosso rubino vivo  

Bouquet: intenso, fruttato  

e leggermente vinoso 

Sapore: pieno,

fragrante ed armonico

Bardolino Superiore 
Docg Classico

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 20%
Corvinone 20% 

Affinamento: botte  

Alcool: 13,5% vol.  

Colore: rosso 

rubino intenso  

Bouquet: caldo,

con sentori di frutta rossa  

matura e note speziate  

Sapore: pieno, avvolgente  

e giustamente tannico

Cruino

Rosso Veronese Igt

Zona di produzione:

la provincia di Verona 

Uvaggio: Corvinone 100%  

Affinamento: botte  

Alcool: 16% vol.

Colore: rosso rubino carico  

con riflessi granata  

Bouquet: sentori di fieno,  

mandorle

amare e frutta secca 

Sapore: pieno, avvolgente,  

minerale, leggermente  

balsamico

Bardolino Doc Classico 
I Filari del Nino

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 30%

Corvinone 10% 

Affinamento: acciaio  

Alcool: 12,5% vol.

Colore: rosso rubino brillante con  

riflessi violacei

Bouquet: intenso con sentori  

di frutti di bosco e fragole  

Sapore: fresco, persistente con  

un finale piacevolmente tannico



D E G U S T A Z ION I IN SAL A BOTTAIA

BellaVita
Selezione di 4 vini, IGT, DOC e DOCG, di cui 1 rosato e 3 rossi 

delle aree vitivinicole di Bardolino e Valpolicella

€ 41,00/pax

Valpolicella Superiore 
Ripasso Marogne Doc

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 20%
Corvinone 20% 

Affinamento: botte  

e acciaio

Alcool: 14% vol.

Colore: rosso rubino intenso
Bouquet: vinoso, ricco,  

con sentori di amarene 

e frutta matura

Sapore: pieno, vellutato,  

corposo e persistente

Amarone Della Valpolicella 
Vigne Alte Docg Classico

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 40%

Rondinella 20%
Corvinone 40% 

Affinamento: botte  

Alcool: 15.5% vol.

Colore: rosso rubino intenso  

con riflessi granata  

Bouquet: fine, elegante,

con sentori di cacao e spezie  

Sapore: avvolgente, 

armonico, caldo e persistente

Bardolino Superiore 
Docg Classico

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 20%
Corvinone 20% 

Affinamento: botte  

Alcool: 13,5% vol.

Colore: rosso rubino intenso

Bouquet: caldo,
con sentori di frutta rossa 

matura e note speziate  

Sapore: pieno, avvolgente  

e giustamente tannico

Chiaretto  
inAnfora

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 70%

Rondinella 30% 

Affinamento: Anfora  

Alcool: 13%

Colore: rosato scarico brillante,  

tendente alla cipria.

Bouquet: Avvolgente,  

spiccata nota di pietra lavica,  

frutta bianca, pesca

e fiori di sambuco.  

Sapore: asciutto, minerale, 

piacevolmente fresco.



D E G U S T A Z IO N I IN SAL A BOTTAIA

SfumatureZeni 1870
Selezione di 4 vini, IGT, DOC e DOCG, di cui 1 rosato e 3 rossi 

delle aree vitivinicole di Bardolino e Valpolicella

€ 41,00/pax

Amarone Della Valpolicella 
Docg Classico

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 30%

Molinara 10%  

Affinamento: botte  

Alcool: 15% vol.,

Colore: rosso rubino intenso

Bouquet: intenso, fruttato,

con sentori di frutta cotta e spezie

Sapore: morbido e pieno

Cruino
Rosso Veronese Igt

Zona di produzione:

la provincia di Verona

Uvaggio:

Corvinone 100%  

Affinamento: botte  

Alcool: 16% vol.,  

Colore: rosso rubino 

carico con riflessi granata  

Bouquet: sentori di fieno,

mandorle amare e frutta secca 

Sapore: pieno, avvolgente, 

minerale, leggermente balsamico

Bardolino Superiore 
Docg Classico

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 20%
Corvinone 20%  

Affinamento: botte  

Alcool: 13,5% vol.

Colore: rosso rubino intenso
Bouquet: caldo, con  

sentori di frutta rossa  

matura e note speziate  

Sapore: pieno, avvolgente  

e giustamente tannico

Chiaretto  
inAnfora

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 70%

Rondinella 30% 

Affinamento: Anfora  

Alcool: 13%

Colore: rosato scarico brillante,  

tendente alla cipria.

Bouquet: Avvolgente,  

spiccata nota di pietra lavica,  

frutta bianca, pesca

e fiori di sambuco.  

Sapore: asciutto, minerale, 

piacevolmente fresco.



FeF Collection
Selezione di 4 vini, IGT, DOC, di cui 1 rosato, 1 bianco e 2 rossi 

delle aree vitivinicole di Bardolino

€ 38,50/pax

D E G U S T A Z ION I IN SAL A BOTTAIA

Chiaretto  
inAnfora

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 70%

Rondinella 30% 

Affinamento: Anfora  

Alcool: 13%

Colore: rosato scarico brillante,  

tendente alla cipria.

Bouquet: Avvolgente,  

spiccata nota di pietra lavica,  

frutta bianca, pesca

e fiori di sambuco.  

Sapore: asciutto, minerale, 

piacevolmente fresco.

Bardolino Doc Classico 
I Filari del Nino

Zona di produzione:

Bardolino Classico (sulla sponda 

orientale del Lago di Garda)  

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 30%

Corvinone 10% 

Affinamento: acciaio  

Alcool: 12,5% vol.

Colore: rosso rubino brillante  

con riflessi violacei

Bouquet: intenso con sentori  

di frutti di bosco e fragole  

Sapore: fresco, persistente

con un finale piacevolmente tannico

Passito igt

Bianco del Veneto

Zona di produzione: 

la provincia di Verona 

Uvaggio:

Garganega 60%,
Chardonnay 40% 

Affinamento: barrique  

Alcool: 13.5% vol.

Colore: giallo oro 

Bouquet: ampio ed etereo  

con sentori di fiori d’arancio  

e vaniglia

Sapore: dolce, armonico, 

caldo e persistente

Corvina  
i.g.t.

Zona di produzione:

La provincia di Verona

Uvaggio:

Corvina 100% 

Affinamento: in acciaio  

Alcool: 13% vol.

Colore: rosso rubino acceso  

Bouquet: frutta fresca e spezie  

Sapore: intenso e persistente



D E G U S T A Z ION I IN SAL A BOTTAIA

AnimaValpolicella
Selezione di 4 vini rossi DOC

e DOCG dell’area vitivinicola della Valpolicella

€ 44,00/pax

Valpolicella Superiore 
Ripasso Marogne Doc

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 20%
Corvinone 20% 

Affinamento: botte  

e acciaio

Alcool: 14% vol.,

Colore: rosso rubino intenso
Bouquet: vinoso, ricco,  

con sentori di amarene 

e frutta matura

Sapore: pieno, 

vellutato, corposo  

e persistente

Amarone Della Valpolicella 
Docg Barriques

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 40%

Rondinella 10%

Corvinone 50%

Affinamento: barrique ed acciaio

Alcool: 16% vol.
Colore: rosso rubino  

intenso con riflessi granata  

Bouquet: avvolgente,  

vanigliato con sfumature 

di cacao e spezie 

Sapore: pieno, armonico,  

giustamente tannico,

con sentori di vaniglia

Recioto Della Valpolicella 
Vigne Alte Docg Classico

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 40%

Rondinella 20%

Corvinone 40%

Affinamento: botte ed acciaio
Alcool: 13% vol.  

Colore: rosso rubino vivo  

Bouquet: avvolgenti  

profumi di sottobosco,  

more e lamponi

Sapore: dolce, 

morbido e vellutato

Amarone Della Valpolicella 
Docg Classico

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 60%

Rondinella 30%

Molinara 10%  

Affinamento: botte  

Alcool: 15% vol.,

Colore: rosso rubino intenso

Bouquet: intenso,
fruttato, con sentori di frutta  

cotta e spezie

Sapore: morbido e pieno



D E G U S T A Z IO N I IN SAL A BOTTAIA

La   Splendida   Idea 
Selezione di 4 vini, IGT, DOC e DOCG, di cui 1 rosato ,1 

bianco e 2 rossi delle aree vitivinicole di Bardolino e

Valpolicella

€ 40,70/pax

Amarone Della Valpolicella 
Docg Classico

Cruino
Rosso Veronese Igt

Zona di produzione:

la provincia di Verona

Uvaggio:

Corvinone 100%  

Affinamento: botte  

Alcool: 16% vol.,  

Colore: rosso rubino 

carico con riflessi granata  

Bouquet: sentori di fieno,

mandorle amare e frutta secca 

Sapore: pieno, avvolgente, 

minerale, leggermente balsamico

Lugana Marogne Doc

Zona di produzione:
Bardolino Classico (sulla

sponda orientale del Lago

di Garda)  Uvaggio:

Corvina 55%

Rondinella 35%
Molinara 10% 

Affinamento:

bottiglia  Alcool:

12% vol.

Colore: rosa brillante 

Bouquet: fragrante,  

piacevolmente fruttato e 

floreale Sapore: rotondo,

di buona

sapidità con 

succose note

fruttate

Zona di produzione:

Lugana (sulla sponda meridionale del Lago

di Garda) Uvaggio:

Trebbiano di Lugana 100%  

Affinamento: acciaio  Alcool:13,5%

vol.

Colore: giallo paglierino

Bouquet: fruttato

e ampio con sentori di miele e

frutta Sapore: sapido, rotondo e

persistente

Zona di produzione: 

Valpolicella Classica (sulla fascia 

collinare a nord di Verona) 

Uvaggio:

Corvina 40%

Rondinella 20%
Corvinone 40% 

Affinamento: botte  

Alcool: 15.5% vol.

Colore: rosso rubino intenso  

con riflessi granata  

Bouquet: fine, elegante,

con sentori di cacao e spezie  

Sapore: avvolgente, 

armonico, caldo e persistente

Bardolino Chiaretto

Spumante Doc Brut



TagliereDegustazione
Possibilità di abbinare ai pacchetti visita sopra descritti 

un tagliere degustazione

Si prega di notare che non costituisce un quantitativo da pasto, 

ma un accompagnamento alla degustazione

TAGL IERE D E G U S T A Z I O N E

Selezione di salumi e formaggi locali 
di diversa stagionatura

Possibilità vegetariana su richiesta

Piccolo € 10,00 Grande € 18,00



W I N E E X P E R I E N C E

L’iniziativa prevede l’organizzazione del 

vostro evento/light lunch/cena-degustazione,  

riservato solamente ai gruppi.

Per informazioni rivolgersi al personale  

oppure contattarci tramite: mail lora@zeni.it 

telefono +39 045 6210087

La nostra azienda si dedica all’accoglienza da oltre 20 anni e, incessantemente, pensieri ed azioni si evolvono,

con l’obiettivo di migliorare uno stile innovativo e personalizzato, dedito con passione, cortesia e professionalità,

sia verso i visitatori che nella cura del proprio territorio.

“L’ORA”, brezza che spira quotidianamente sul Lago di Garda da Sud a Nord, all’interno della nostra cantina

è il marchio che qualifica il personale che riceve e guida i nostri ospiti nei tour e nelle degustazioni. La nostra

sincera predisposizione all’invito, per coinvolgere attivamente chi vuole conoscerci in un contesto esclusivo ed

affascinante.

Metteremo a vostra disposizione uno egli spazi più suggestivi 

presenti nella nostra Cantina: la Sala Bottaia.

È in questa speciale atmosfera che vi accompagneremo in un’esperienza unica.

mailto:lora@zeni.it
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