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Zona di produzione:
Lugana (sulla sponda meridionale

del Lago di Garda)

Suolo:
terreni collinari di natura
cretaceo argillosa

Vitigni:
Trebbiano di Lugana

Raccolta:

a mano selezionando i grappoli
migliori giunti a maturazione
oftimale

Metodi di produzione:
macerazione pellicolare,
pressatura soffice delle uve,
fermentazione del mosto a
temperatura controllata

Affinamento:
in acciaio, sulle proprie fecce,
per 6-10 mesi

Dati analitici:
alcool 13.5 % vol.
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Colore:
giallo paglierino

Bouquet:
fruttato e ampio
con sentori di miele e frutta

Sapore:
sapido, rotondo e persistente

Abbinamento gastronomico:
antipasti di pesce, crostacei, risofti
di mare, zuppe carni bianche

Consumo:
vino di struttura, da gustare al

meglio nell’arco di 3 anni

Temperatura di servizio:
12°-14°C
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